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Beryn

[TociOHMK mpu3HaYeHW s 3100yBaviB  OCBITH
OakaaBpchKoro piBHA cnemianbHocTi 035 — ®uionoris,
cnemiamzaiii 035.043 — repmMaHChKI MOBHU Ta JIITEpaTypH
(mepexkyiag BKJIIOYHO), Tiepiia — HIMEIbKa, OCBITHBO-
npodeciitnoi nporpamu «Himenbka MoBa 1 JiTepaTrypa
(mepekJyaj BKIYHO)» 1 Ma€ Ha METi pO3BUBATH BMIHHS 3
YCHOTO Ta IHCbMOBOIO NEPEKIaay, € JIOMOBHEHHSM [0
0a30BOTr0 MiIPYYHUKA 3 TalTy3eBOT0 MepeKiIamy.

HasuannHO-MeTOMUYHUN TOCIOHUK MICTUTE 4 TEMU, JI0
SKHX BKJIIOYEHO CJIOBHUKOBI MiHIMYMH, TEKCTH, BIIPaBU JI0
TEKCTIB Ta TECTOBI 3aBJaHHA JJIsI TEPEBIPKU 3HAHb 1
NPAKTUYHUX BMIHb.

AKTyalIbHICTh ~O0OpaHUX TeM i1  HaBYaJbHO-
METOJIMYHOTO TIOCIOHMKA TPYHTYETbCS HAa HUHIMIHIN
noTpeo1 y GaxiBIIX, sIK1 BOJIOIIOTh BMIHHAM MEPEKIaAaTH
rajay3eBl TEKCTH, 30KpeMa 3 TBapUHHMUITBA, a TaKOX
NEePEKIIAIaTH YCHO, MalOYu HEOOX1THUH JICKCUYHUI 3amac.
VYkpaina — arpapHa KpaiHa, B PO3BUTOK CUILCBKOTO
roCIOJIapCTBa SKOi BKJIAJAIOThCA 1HO3EMHI 1HBECTHIII.
Cepen 1HO3€MHUX TMapTHEPIB YU HE HAWOUIbIIE came
HIMELBKUX (PipM.

Jlekcuko-TrpamMaTUUYHU MaTtepiaid BIpPaB BIJNOBIIAE
BUMOIaM IATrOTOBKU (haxiBIiB OakadaBpPCHKOrO pIBHA. Y
HABYAIBHO-METOJIMYHOMY TIOCIOHMKY BIH TMOJaHUWA 3a
OPUHLIKUIIOM 3POCTAaHHS CKJIAJHOCTI, IO POOUTH HOTO
3py4HUM y HaB4aHHI. BiH Moxke OyTH BUKOpHUCTaHUU B
1HJIMB1lyalbHOMY HaBYaHHI Ta JIJI1 HABYAaHHS B Ipynax.



Thema I

Auf der Farm

Wortschatz zum Thema:

Aufzucht /' — BupornryBaHHs
MOJIOJTHSIKA

Ausriistung f (en) — o0nagHaHHS
Belichtung /' — ocBiTienus
beobachten — crioctepiratu
besichtigen — ornsanaru
Bestand (" e) — nmorouniB'sa
betreuen — goriasaaaTu

Bulle m (n) — Gu4ok

eignen, sich — rogutucs
einordnen —BHOPSIIKOBYBATH
Einrichtung f (en) —
YCTaTKyBaHHs

einsetzen — 3acTOCOBYBaTH
Ente /' (n) — xauka
Entmisten n — npuOupanss Bij
THOIO

erfolgen — BigOyBaTucs
Fiitterung /' — romiss

Gans /(" e) — rycka
Gefliigel n — cBilicbka UL
Gewinn m — npuOyTOK
gewinnen (a, 0) — HaOyBaTu
Haltung f — yrpumanus
Horn n (" er) — pir

Huhn 7 (" er) — kypka
Imkerei f— nacika

Kalb n (" er) — tens
Kaninchen » — xpinb

Kraftfutter n — xkoHIIEeHTpOBaHMI
KOpM

Liiftung /' — npoBiTproBaHHS

Mast f— BiaroiBis

Melken n — 10oiHHS

Melkerin f (-nen) — nosipka

Menge f — KITbKICTh

Molkerei 1 (en) — MosI0K03aBOT
Nutztier n (e) — cBiiicbka TBapuHa
Pachtbetrieb m (¢) —openane

1 ITPUEMCTBO

Pflege f — normnsig

Pute f (n) — inguuka

Reinigung f — ouncrka, npubupanHs
Rind 7 (er) — Benuka porara xyao6a
Schaf n(e)—BiBus
Schiebeschildentmisten » —
npuOUpaHHs THOIO 3CYBHOIO JIOMATOIO
Schleppschaufelentmisten » —
MPUOUPAHHS THOIO JIONATOIO
Stallanlage f — xmiB
Schwemmentmistung f —
NpUOUPaHHS THOIO HUISIXOM
3MHUBaHHS

Tierzucht /' — po3BeneHHs TBapuH,
TBapUHHUIITBO

Verfahren n — meton
Wirmediampfung /— temioizonsiiis
zusitzlich — nonarkoBuii




1. Was passt nicht? Nennen Sie bitte das unpassende Wort!

Muster: Tierzucht- Warmeddampfung- Gans- Reinigung

Fiitterung- Mast- Haltung- Forschung

Huhn- Ente- Pute- Kalb- Gans- Gefliigel- Heu
Reinigung- Rind- Liiftung- Entmisten

Kalb- Tierzucht- Imkerei- Fiitterung- Mast
Melken- Melkerin- Gefliigel- Molkerei
Haltung- trocken- Kaninchen- Tierzucht
Euter- Gans- Melken- Melkerin

Bestand- Rind- Imkerei- Horn

e R A

ko

Liftung- Imkerei- Pachtbetrieb- Farm

2. Erginzen Sie bitte die folgenden Sitze mit den Wortern unter der
Linie:

1. Unsere Versuchsstation hat moderne...

2. Auf der Versuchsstation ... wir die Entwicklungsstufen des Rindes, der
Hiihner und Schafen.

3. Wir passen darauf, dass die Kilber ihre ... immer rechtzeitig bekommen.

4. Die Studenten sollen genau wissen, wie viele ... , ... und ... auf der Farm
sind.

5. GroBe ... von Kiélbern brauchen reinige Haltung und gesunde...

beobachten, Ausriistung, Fiitterung, Enten, Puten, Gdnse

3. Korrigieren Sie bitte Fehler in folgenden Wortern!

Puhte, Plege, Eiter, Forshung, Futerung, Ganf3, Geflugel, betroen, Bule,
Aufcucht, Stro, troken, Verfaren, wieden, vertielen, Rainigung, Gewin,
gevinnen, Belihtung, beobahten, besihtigen, Beschtand, Aufzuht, Ausrastung,
Belihtung, betroijen, ajgnen, sich einorden, Bule, Plege, Putte, Reinigun, Rint,
Schaf, Schibeschildentmisten, zusezlich, Tierzuht, Haltun, Melkerei, Masst,
Pachtbetrib.



4. Suchen Sie bitte die Vokabeln!

Eier/aufzucht/htausriistungsibelichtungbeobachtenbesichtigensibestand
betreuenbullesicheigneneinordneneneinrichtungeinsetzenhaenteentmist
ensschahaschichthaltungheuhurmetzeimkereiildcalbtbuekariinchenliiftu
ngmastaufimichmelkermielkerinmengenmelkenemelkerinwergefliigeliu

ztmolkereiahaltungwerztrockenkaninchen

5. Ubersetzen Sie bitte die Worter:

die Tierzucht, die Aufzucht, die Fiitterung, die Haltung, die Pflege,
die Stille, der Rinderstall, die Melkerin, die Molkerei, das Melken,
Nutztiere, die Reinigung, trocken, die Schiebeschildentmistung, das
Entmisten, alle Arbeitsginge, Kiihe, die Kuh, einfach, die
Schwemmentmistung, der Kuh- und Kdélberstall, die Belichtung, die
Einrichtung, die Schleppschaufelentmistung, die Wirmeddmmung, die
Ausriistung, die Liiftung, der Pachtbetrieb, die Erfindung

6. Suchen Sie bitte entsprechende Worter und schreiben Sie die
Wortpaare aus!

OYHUIIEHHS
npUOHUpPaHHS THOIO

KOpPOBU

IPOCTO

TBApUHHULTBO
yTPUMYBaHHS

JOTJISA ]

JOIHHSA

eranu poOOTH

npuOUpaHHs THOIO 3CyBHOIO
JIOTIaTOO

OCBITJICHHS

TOJTIBIIA

JosIpKa

CBIMCBK1 TBapHHU

xyiB st BPX

XJIIBU

die Schiebeschildentmistung
das Entmisten
die Arbeitsginge
die Kiihe
einfach

die Tierzucht
die Belichtung
die Fiitterung
die Haltung

die Pflege

die Stélle

der Rinderstall
die Melkerin

das Melken

die Nutztiere

die Reinigung



7. Ubersetzen Sie bitte den Text!

Die Farm

Vor etwa 12000 Jahren begannen die Menschen, sesshaft zu werden.
Mit der Sesshaftwerdung begann auch die landwirtschaftliche Produktion.
Acker wurden angelegt und Stille fiir das Vieh gebaut. Zum ersten Mal in der
Geschichte der Menschheit wurden Tiere nicht mehr nur gejagt, sondern als
Haustiere gehalten und geziichtet. Zunichst hielten die ersten Bauern nur
Schafe, Ziegen und Rinder. Schweine, Esel und Pferde kamen spéter hinzu.
Geziichtet wurde, was gefiel, eine systematische Auslese gab es noch nicht.
So waren vor allem Tierrassen mit auffallendem AuBeren wie Schafe mit
gedrehten Hornern bei unseren Vorfahren sehr beliebt.

Die gezielte Auswahl von Tieren begann im spiten Mittelalter. Nur
Tiere, die sich in der Obhut des Menschen fortpflanzen, eignen sich zur
Domestikation. Die Tiere machten die Menschen damals zum ersten Mal vom
Jagderfolg unabhéngig. Sie tdglich zu versorgen, bereitet jedoch viel Arbeit.
So entstand der Bauernhof, oder die Farm. Heute kreuzten wiirttembergische
Bauern ihren Schafbestand mit spanischen Merino-Schafen, um die
Wollqualitit zu verbessern. Auch stellten sie bereits Uberlegungen an, wie
schédlich Inzucht sei. Denn die gekreuzten Schafe waren klein, lieferten feine
Wolle, waren auf der anderen Seite aber nicht sehr robust.

Vor kurzem hatte eine Studentengruppe aus der Ukraine auf unserer
Farm ihr Praktikum. Unser Pachtbetrieb liegt nicht weit von Stuttgart, im
Bezirk von Tiibingen. Als Studenten der Fakultét fiir Tierzucht interessierten
sie sich fur Aufzucht, Fiitterung, Haltung und Pflege der Nutztiere sowie fur
technische Ausriistung der Stille. Sie besichtigten die Stallanlage des
Betriebs. Besonders gefiel ihnen der Rinderstall. Der Kuh- und Kilberstall ist
ein grofer trockener Raum mit moderner Einrichtung. Fast alle Arbeitsgénge
sind mechanisiert. Jede Melkerin kann etwa 50 Kiihe betreuen. Die Melkarbeit
ist zu 80 Prozent mechanisiert.

Das Melken einer Kuh mit einem Apparat dauert etwa 3 Minuten. Beim
Milchtransport werden zur Molkerei moderne Groftankwagen eingesetzt.

Spezielle Maschinen erleichtern die Fiitterung der Tiere und das Entmisten


https://www.planet-wissen.de/natur/haustiere/schafe/index.html
https://www.planet-wissen.de/natur/haustiere/ziegen_eigenwillige_alleskoenner/index.html
https://www.planet-wissen.de/natur/haustiere/rinder/index.html
https://www.planet-wissen.de/natur/haustiere/esel/index.html
https://www.planet-wissen.de/natur/haustiere/pferde/index.html
https://www.planet-wissen.de/geschichte/mittelalter/leben_im_mittelalter/index.html
https://www.planet-wissen.de/technik/werkstoffe/wolle/index.html

der Raume. Das Entmisten ist eine der schwersten Arbeiten auf der Farm. Die
einfachste Methode ist die Schiebeschildentmistung.

Ein anderes Verfahren, die Schleppschaufelentmistung, eignet sich
sowohl fiir Rinder- als auch fiir Schweinestille. Die neue Erfindung im Gebiet
der Stallentmistung ist die Schwemmentmistung. Von besonderer Bedeutung
sind auch die Reinigung und Desinfektion der Stélle. Alle 3 bis 5 Jahre wird
planméBig eine Serviceperiode von 4 bis 8 Wochen eingeordnet, in welcher
eine  Generalreinigung und  Desinfektion mit Demontage der
Ausriistungselemente in Verbindung mit einer Generalreparatur erfolgt
werden.

Fir den GroBviehstall haben auch richtige Wirmeddimmung,
Belichtung und Liiftung grof3e Bedeutung. Im Mittelpunkt der Arbeit aller
Tierpfleger steht die Leistungssteigerung. Nachdem die Studenten die
Anlagen fiir Rinder-, Schweine-, Schaf- und Pferdebestand besichtigt hatten,
bekamen sie auch Moglichkeit, die Gefliigelanlage zu besuchen. Die
Studenten beobachteten auch die Aufzucht, die Fiitterung und die Pflege der
Hiihner, Enten, Puten und Gdnse.

Hoffentlich blieben sie mit der Besichtigung der Stallanlage wirklich

zufrieden.




8. Finden Sie bitte im Text Sitze mit solchem Beginn und sagen sie voll:

Im Kuh- und Kilberstall gibt es ...

Jede Melkerin ... 50 Kiihe.

Die Melkarbeit ist zu 80 Prozent...

Das Melken einer Kuh dauert...

Die einfachste Methode des Entmistens ist.
Die Schwemmentmistung ist...

Milch wird zur ... transportiert.

Zum Gefliigel gehoren...

A S A U e

Das Melken ... dreimal am Tag.
10. Heu, Stroh, Futterriibe sind ..

9. Beantworten Sie bitte die Fragen:

Wann begannen die Menschen sesshaft zu werden?

Wann begann die landwirtschaftliche Produktion?

Wann begann die gezielte Auswahl von Tieren?

Kreuzten die Bauern ihren Schafbestand mit anderen Schafen?
Welche Stille haben die Studenten im Pachtbetrieb besichtigt?
Welche Verfahren werden zum Entmisten der Stille eingesetzt?
Wie lange dauert die Serviceperiode?

Worauf miissen die Tierpfleger stindig achten?

A A ol A e

Was dient sowohl fiir den praktischen Unterricht, als auch fiir
wissenschaftliche Forschungen an der Universitét?

10.Welche Futtermittel werden auf der Farm fiir Fiitterung des Rindes
eingesetzt?

10. Ubersetzen Sie bitte die Siitze und beachten Sie dabei den Gebrauch
von Pripositionen im Deutschen und im Ukrainischen:

1. Wir interessierten uns fiir Aufzucht, Fiitterung, Haltung und Pflege der
Nutztiere.

2. Die Melkarbeit ist zu 80 Prozent mechanisiert.

3. Alle 3 Jahre wird planmifig eine Serviceperiode eingeordnet.



4. In dieser Periode werden die Generalreinigung, Desinfektion mit
Demontage der Ausriistungselemente in Verbindung mit einer
Generalreparatur erfolgt.

5. Vor kurzem besuchte eine Studentengruppe einen Pachtbetrieb.

6. Beim Milchtransport werden zur Molkerei moderne Grofitankwagen
eingesetzt.

7. Von besonderer Bedeutung sind die Reinigung und Desinfektion der
Stalle.

8. Nachdem die Studenten die Anlagen fiir Rinder- und Pferdebestand
besichtigt hatten, bekamen sie auch die Moglichkeit, die Gefliigelanlage zu
besuchen.

9. Evahat fiir die Priifung in Deutsch gute Note bekommen, dadurch kann
sie schon nach Deutschland fahren, um dort ihr Praktikum zu machen.

10. Zuerst machen die Studenten Entmistung, danach beginnen sie mit dem
Melken.

11. Erganzen Sie die Sitze mit Prapositionen, iibersetzen Sie und
erkliren Sie den Gebrauch von Priapositionen im Deutschen und im
Ukrainischen!

1. Unter Fleisch sind Teile ... warmblutigen Tieren in frischem oder
zubereitetem Zustand zu verstehen.

2. Als Fleisch gelten ... dem Muskelfleisch auch die ... warmblutigen
Tiere hergestellten Fette, Fleisch- und Wurstwaren.

3. Zu den warmblutigen Tieren, ... denen Fleisch ... Genuss fiir den
Menschen gewonnen wird, gehoren in erster Linie Rinder, Kiélber,
Schweine, Schafe und Ziegen.

4. Man unterscheidet ... Rind, Schwein und Hammel folgende
Hauptfleischstiicke.

5. Als Fleisch gelten ... dem Muskelfleisch auch die ... warmblutigen
Tiere hergestellten Fette, Fleisch - und Wurstwaren.

6. ... dem zweiten Semester haben die Studenten der Fakultdt fiir
Tierzucht ihr Sommerpraktikum auf der Lehrfarm.

7. Dem Fluss ... zichen sich die Wiesen, wo wir zusammen mit den
Bauern arbeiten werden.



12. Stellen Sie bitte die Fragen zu unterstrichenen Wortern!

Viele Leser interessieren sich fiir dieses Buch.
Die Melkerin melkt die Kiithe mit einem Melkapparat.
Sie nimmt am Konzert teil.

Die Mitarbeiter einer Molkerei sind auf ihre Erfolge stolz.
Mein Freund bittet mich um Hilfe.

Alle Schulabsolventen traumten von der Erfiillung ihrer Pléne.
Das Problem besteht in der Steigerung der Arbeitsproduktivitit.
Der Junge spricht mit einem schonen Médchen.

. Sie dachte an die Zukunft ihrer Kinder.

10. Jede Praxis ist fiir die Studenten niitzlich.

11. Nach der Praxis in Danemark will er auf der Farm arbeiten.

I R R e N

13. Ubersetzen Sie bitte die Sitze!

1. Wir futtern unsere Kihe reichlich. Dadurch erzielen wir hohe
Milchleistungen.
2. Er erzahlt dariiber viel Interessantes.

3. Am Neste kann man sehen, was fiir ein Vogel darin wohnt.

4. Wirtschaftliche Bedeutung der Schathaltung ist dadurch
gekennzeichnet, dass die Schafe in erster Linie Wolltrdger sind.

5. Dazu brauchen wir einen guten Zuchtbullen.

6. Daran arbeitet er mit Erfolg.

7. Die Studentin ist damit sehr zufrieden.

8. Dadurch sollen die Praktikanten schon morgen auf die Farm
ausfahren.

9. Darum bringt die Praxis nicht nur berufliche Kenntnisse, sondern
auch Geld.

10. Dafiir miissen die Studenten Deutsch gut kennen.
11. Damit will er seine Herkunft in der Schweiz bestétigen.

15. Beantworten Sie bitte die Fragen!

1. Womit beschéftigen sich die Studenten auf der Farm?
2. Womit kann man den Stall reinigen?
3. Woraus besteht gewohnlich das Futter flir Nutztiere?



4. Wofiir sollen die Studenten das Praktikum auf der Farm unbedingt
machen?

Fiir wen ist die Fahrt nach Deutschland moglich?

Womit fahren die Praktikanten gewdhnlich ins Ausland?

Wovon hédngt ein Praktikumstermin im Ausland ab?

Wozu sollen die Praktikanten unbedingt gute Sprachkenntnisse haben?
Wodurch ist das Praktikum im Ausland niitzlich?

0. Wozu brauchen es die Praktikanten, im Ausland zu arbeiten?

= 0o P oW

16. Ubersetzen Sie bitte ins Deutsche!

1. Biakonu oIy CTaIH KUTH OCLII0?
. UM BUKOPHUCTOBYETHCS Y TBAPUHHUIITBI CXPEIICHHS TBAPHUH ?
. SIxkuX CBIMCHKUX TBAapHWH PO3BOJIATH 3a3BUYal Ha CydacHHUX epmax?
. XTO Ma€ HaWKpaIlll MOXJIMBOCTI MOTXaTH Ha MPAKTUKY 3a KOPIOH?
. Uu 000B’s3KOBOIO € MIPaKTHKa HA HaBUaIbHIN depmi?

2

3

4

5

6. Slxa pobota Ha hepmi HaiiBaxkda?

7. Slky poOOTy CTy/I€HTH BUKOHYIOTh Ha pepmax Oibii oxoue?

8. Illo HaitbiypIIIe MIKABUTh CTYACHTIB IT1/1 YaC MPAKTUKHU?

9. Illo xopucHoro aae npakTuka Ha (pepMax MailOyTHIM TEXHOJIOram?
1

0.5Ix1 HOB1 TEXHOJIOT'11 3aCTOCOBYIOThCSI HA HaBUaJIbHIM depmi?

Wo kann man dariiber mehr lesen?
Internet Ressource zum Thema:

1. Tierzucht. Internet Ressource : https://www.planet-
wissen.de/natur/tier und mensch/tierzucht/index.html

2. Alte Nutztierrassen. Internet Ressource : https://www.planet-
wissen.de/natur/tier_und_mensch/tierzucht/pwiealtenutztierrassen100.html

3. Welchen Einfluss hat die Ziichtung auf das Tierwohl? Internet Ressource :

https://www.landwirtschaft.de/tier-und-pflanze/tier/nutztiere-allgemein/welchen-einfluss-
hat-die-zuechtung-auf-das-tierwohl



https://www.planet-wissen.de/natur/tier_und_mensch/tierzucht/index.html
https://www.planet-wissen.de/natur/tier_und_mensch/tierzucht/index.html
https://www.planet-wissen.de/natur/tier_und_mensch/tierzucht/pwiealtenutztierrassen100.html
https://www.planet-wissen.de/natur/tier_und_mensch/tierzucht/pwiealtenutztierrassen100.html
https://www.landwirtschaft.de/tier-und-pflanze/tier/nutztiere-allgemein/welchen-einfluss-hat-die-zuechtung-auf-das-tierwohl
https://www.landwirtschaft.de/tier-und-pflanze/tier/nutztiere-allgemein/welchen-einfluss-hat-die-zuechtung-auf-das-tierwohl

Thema 11

Fleisch: Allgemeines

Wortschatz zum Thema:

ablaufen (ie, a) — BinOyBaTucs
ausmachen — cranoButu
Bauch m — xuBiT, uepeBo
Bein n (e) — Hora
beschrinken — oOmexyBaTH
Betiuben n — orsymeHHs
Blut n — kpoB

Brust /' (e) — rpyauHa

Bug m (e) — cyrno6

eignen sich zu (D), fiir (Akk) —
TOJIUTUCS, OyTH IPUIATHUM
einzeln — oxpemuii

Eisbein » (e) — mepeani 1 3aaHi
HOTH, PYJbKHU

Eiweif} n (e) — 6110k

essbar — icTiBHHMI

gelten als - BBaxxaTucs 4-H
Genuss m — 1)xa, ClIOKUBAHHS
Gewicht n () — Bara, rups
gewinnen (2,0) — OTpPUMYBaTH,
3100yBaTH

halbieren — minuTy HaBIILT
Hals m (e) — mus

Hammel m — 6apan

Haxe f— nepeamiiuus, royniHKa
herstellen — Burorossitu

Herz n — cepue

in erster Linie — B nepury uepry
Innereien p/ — myTpomri
CyOnpoayKTH

Keule f (n) — 3amgns HOTA
Kohlenhydraten — ByriieBoau
Leber f— neuinka

Lende f — nomnepek, cTerHo
Lebendgewicht n — xuBa Bara
Lieferant m (en) — nocrayajibHUK
Lunge f (n) — nerens

Nacken m — 1must, moTHJINII
Niere /' (n) — HupKa

Reifung /' — nocturanus
Rippe f(n) — pedpo

Riicken m — cnuna

Schinken m — muHka
Schlachtung f— 3a6iii, pi3anus
(xynoOwu, nTuiii)

Schwanz m (e) — xBicT

Stoff m (e) — peyoBuHa

Toten n — 3a6iit

Umfang m (e) — oOcsr
vierteln — qinuTH Ha YoTHPHU
YaCTUHU

Vorgang m (e) — mipoiiec
zerteilen — po3insaTu

Zustand m (e) — craH



1. Schreiben Sie bitte die Worter richtig!

MAHMLE, HUBCA, OSFTF, CKENAN, NEHRELLEST, TRUBS,
UNFREIG, SATZUND, WCHASNZ, GRONVAG, FERNIELAT,
NISKCEHN, TELINVER, XAHE, ENREININE, FOSFT, SENSUG,
ANGFUM, FUNREIG, BIERHALEN, PERIP, RELBE, RESBAS, GENUL,
ULEKE, LUBT, DELNE, FLEPEG,ZEHR, ZERLEITEN, NETE,
GEBEWENDLICHT, HSAL, TANCHLUSCHG, WINNEGEN, ZELNEIN,
TICHWEG, ACHENASUM, ABUFLAEN, ERENI, EULEK,
KELHNORYDAHENT, ZUCHAUFT, NEIB, LICHTBENUG,
RICHTEINUNG, GINURINGE, SHCAF, TIRNUTZE, ANSTALLLAGE

2. Verbinden Sie bitte alle Wortpaare!

Schlachtung Eiweif}
essbhar
Hammel
herstellen Riicken
Toten
Bug Fleischwaren Vorgang
halbieren ablaufen Eisbein
Schwanz Innereien
Reifung Kohlenhydraten
Gewicht Lebendgewicht
Schwein Fleisch

3. Was passt nicht?

a) Bauch- Bein- Brust- Herz- Bug- Eisbein;

b) Leber- Keule- Herz- Innereien- Niere;

¢) Schlachtung- Reifung- Betduben- Lieferant;

d) Halbieren- vierteln- zerteilen- Zustand;

e) Haxe- essbar- Genuss- Eiweil3- Kohlenhydraten;
f) gewinnen- herstellen- ablaufen;

g) Zustand- Gewicht- Riicken- Lebendgewicht;

h) Stoft- Eiwei3- Blut- Beine;

1) Vorgang- herstellen- Lieferant- Genuss.



. Erginzen Sie bitte die Séitze!

Fleisch ist der wichtigste...

2. Im menschlichen ... wird das Fleisch zu 92-97 % ausgenutzt.

W

© N o vk

9.

1
1

Von den ... enthilt das Fleisch Phosphor, Schwefel, Kali, Natrium und
Eisen.

Der Rinderkorper wird nach der Schlachtung ..., der Schweinekorper ...
Das Fleisch liefern die ... Tiere.

Fleisch ist der wichtigste...

Im menschlichen ... wird das Fleisch zu 92-97 % ausgenutzt.

Von den ... enthélt das Fleisch Phosphor, Schwefel, Kali, Natrium und
Eisen.

Als Fleisch gelten Muskelfleisch, Fettgewebe, Innereien, Fette und ...
0.Die essbaren Innereien machen etwa ein Drittel... der Tiere aus.
1.Kopf, Rippe Hals, Vorderschinken, Bauch u.a.m. sind...

12.Fleisch wird zu ... der Menschen gewonnen.

Fleisch- und Wurstwaren, FEiweiflieferant, dem Genus, halbiert,
warmblutige, Lebendgewichtes, Mineralstoffen, geviertelt,
Schlachtnebenprodukte, Fleischstiicke, des Korpers.

. Bilden Sie bitte die Wortkombinationen!

Muster: zerteilen + die Lende = die Lende zerteilen (dinumu

C

6

mezHo)

essbare vierteln ablaufen
die Reifung Innereien das Eisbein
das Toten herstellen ausmachen
die Brust das Gewicht gewinnen
das Eiweil} zerteilen der Genuss

. Ubersetzen Sie den Text!



Fleischproduktion

Fleisch ist flir den menschlichen Organismus der Haupteiweiflieferant.
Es liefert auch Fett, Mineralstoffen und geringe Mengen an Kohlenhydraten
und Vitaminen. Das Fleisch der Schlachttiere wird durch den Schlachtprozess
gewonnen. Unter Schlachtung versteht man das 7oten des Tieres durch
Betduben und den Blutentzug. Nach der Schlachtung lauft ein Vorgang ab,
den man Reifung nennt. Rinderkérper werden geviertelt, Schweinkorper
halbiert, Kéilber- und Schafkorper bleiben unzerteilt. Unter Fleisch sind Teile
von warmblutigen Tieren in frischem oder zubereitetem Zustand verstehen,
sofern sie sich zum Genuss fiir Menschen eignen. Als Fleisch gelten auller
dem Muskelfleisch, den Fettgeweben und den verschiedenartigen Innereien
auch die aus warmblutigen Tieren hergestellten Fette, Fleisch- und
Wurstwaren.

Zu den warmblutigen Tieren, von denen Fleisch zum Genuss fiir den
Menschen gewonnen wird, gehdren in erster Linie Rinder, Kélber, Schwein,
Schafe und Ziegen. Pferde kommen nur im beschrdnkten Umfang in Frage.
AuBer von den einzelnen Korperteilen gewonnenen Fleischstiicken fallen eine
ganze Reihe weiterer Produkte, die sogenannten Schlachtnebenprodukte, an.
Zu diesen zédhlen das Blut, die essbaren Innereien, wie Lunge, Herz, Nieren,
Leber usw. Sie machen etwa ein Drittel des Lebendgewichtes der Tiere aus.
Man unterscheidet beim Rind, Schwein und Hammel folgende
Hauptfleischstiicke:

Rind: Kopf, Hals, Rippe, Lende, Bug oder Schulter, Querrippe, Brust,
Bauch, Schwanz, Bein. Schwein:
Kopf, Nacken, Nackenspeck,
Vorderschinken oder Schulter,
Riicken, Bauch, Schinken, Eisbein.
Hammel: Kopf, Schulter mit
Nacken, Brust, Riicken, Bauch,
Keule. Kalb: Kopf, Hals, Nacken,
Brust, Haxe, Schulter, Keule.




7. Was passt nicht?

Muster: Kopf-Schinken=Kalb-Nackenspeck-Schwein-Eisbein

S N - =

Fleisch- Fett- Vitaminen- Pflege- Haxe- Eiweil}
Hammel- Vorgang- Schwanz- Rippe- Herz
Schlachtung- T6ten- Eiweil3- Reifung- halbieren
Schinken- Lunge- Herz- Zustand- Niere- Lende
Kohlenhydraten- Leber- Nacken- Rippe

Brust- Bug- Bein- Betdauben- Bauch

8. Suchen Sie bitte im Text die ganzen Sitze!

1. Es liefert auch Fett, Mineralstoffen und geringe Mengen an ... .

. Fleisch ist fiir den menschlichen Organismus ... .

3. Rinderkérper werden..., Schweinkorper ... , Kdlber- und Schafkorper

Zu den warmblutigen Tieren, von denen Fleisch ..., gehoren in erster
Linie ... .
AulBler von den einzelnen Korperteilen gewonnenen Fleischstiicken

fallen ... an.

9. Finden Sie im Text die deutschen Entsprechungsformen der folgenden

Sitze!

1. TomoBHUM MOCTaYaTLHUKOM OLITKA IS JIFOJACHKOTO OPTaHi3My € M'SICO.

. Ilig M’sicoM po3yMIIOTh YaCTHHH TEINIOKPOBHUX TBAPUH y CBI)KOMY 200

PUTOTOBJICHOMY BHTJISII.
M'sico mocradae TakOX JKUpPH, MIHEpaJbHI PEYOBUHHU, HEBEIIUKY
KUTBKICTh BYTJICBOJIIB 1 BITAMIHIB.

M'sco 3a6uTHX TBapuH A00YBAIOTh HUISXOM 3a0010.

5. Ilicns 3a00r0 i7e mporiec, mo Mae Ha3By "HocTUTaHHS".

[cTiBHi HyTpowIi, JIereHi, ceplie, HUPKM, MeUiHKa CKIAJal0Th TPETUHY

MacCHu TBApHHHU.



10. Beantworten Sie bitte die Fragen!

Was liefert das Fleisch fiir den menschlichen Organismus?

Wodurch wird das Fleisch der Schlachttiere gewonnen?

Was versteht man unter Fleisch?

Welche essbaren Innereien konnen Sie nennen?

Welche Tiere gehoren zu den warmblutigen Tieren?

Was macht etwa ein Drittel des Lebendgewichtes der Tiere aus?

Welche Hauptfleischstiicke unterscheidet man beim Schwein?

XN

Was fiir Fleisch haben Sie gern: gekochtes, geschmortes oder
gebratenes?

9. Welche Tiere gehoren zu den warmblutigen?

10. Was fiir ein Vorgang nennt man Reifung?

11. Ubersetzen Sie. Bilden Sie bitte die zusammengesetzte Substantive
(Komposita)!

KoBOacHi BuUpOOW, YaCTHHU Tija, TOJOBHUM ITOCTAYaIbHUK OlJKa,
TBapuHa Ha 3a0iii, momepeuHi pebpa, TIJIO BETUKOI poraroi Xyaoou,
BYIJICBOJIM, JKMPOBAa TKAHWHA, MOOIYHI TPOAYKTH Bij 3abiitHOT Xy00W,
BUJIAJICHHST KPOB1, MOTWJIMYHHUMA KXUP (Cajo), MepenHs 4YacThHa, poOouMii
mpoliec, HaBpdalibHa hepMa, BMICT JKUPY, TTOPYIIECHHS POCTY, TBAPUHHHUIITBO
(BUpOIIYBaHHS TBApWH), MPUOUPAHHS THOK 3CYBHOIO JIONATO0, TEPEIHs

YacTHHA, )KMBA Bara, YacTUHU T1JIa.

12. Bilden Sie die Komposita!

Muster:
die Pacht (openoa), der Betrieb (nionpuemcmeo) = der

Pachtbetrieb (opernone nionpuemcmaeo)

Der Hauptlieferant, das Eiweil}; die Kohle, die Hydraten; schlachten,
das Tier; der Entzug, die Blut; das Gewebe, das Fett; die Wurst, die Waren;
die Schlacht, die Nebenprodukte; lebend, das Gewicht; quer, die Rippen;
vordere, der Teil; die Tier, das Zucht; das Schiebeschild, das Entmisten;

die Rinder, der Korper; schwemmen, die Entmistung; die Ddmpfung,



die Warme; die Arbeit, der Gang; der Korper, die Teile; lehren, die Farm;
das Fett, der Gehalt; die Sauermilch, das Getriank; Iehren, die Imkerei;
die Milch, die Saurekultur.

13. Bilden Sie bitte die Substantive und suchen Sie ihre

Entsprachungsformen im Ukrainischen:

Muster: der Arbeit/s/gang = die Arbeit + der Gang (onepayis)

die Gefliigelfarm, die Heugabel, das Ausriistungselement, der
Futtertrog, der Arbeitskittel, der Produktionszuwachs, der Grof3tankwagen,
der Tierpfleger, die Milchkanne, die Schleppschaufelentmisten, der
GroBviehstall, die Stallanlage, die Schwemmentmisten, die Generalreparatur,
der Milchtransport, der Kuhstall, das Kraftfutter, die Leistungssteigerung,
die Schiebeschildentmisten, die Melkarbeit, der Kailberstall, die
Wirmedampfung.

PoGouwmii xanar, en1eMeHT yCTaTKyBaHHS, JIOTHHS, IPUOUPAHHS THOIO
3CYBHOIO JIONATOO, PICT MPOJYKTUBHOCTI, BUJA JIJISl CiHA, BEJIUKA I CTEPHA,
O170H, KamTaJIbHUW PEMOHT, TOJMIBHUIA, nTaxodaOpuka, TENATHUK,
KOHIICHTPOBAHUI KOPM, KOPIBHHK, mpuMimieHHs st BPX, miaBumenHs
MPOJYKTUBHOCTI, NPUOUpPAaHHA THOKW OylbJA03€pOM, TPAHCIOPTYBaHHS
MOJIOKa, 3MHBAaHHS THOIO BOJIOIO, JIOTISiAa4 TBApWH, TBAPUHHUIIBKHIMA

KOMILICKC, TEIIO130JISIT1S.

14. Suchen Sie die Wortteile und bilden Sie die Substantive!

das Sauermilch- -erzeugnis

die Lehr- -getrdnk

das Dauer- -sdurekultur
das Frischmilch- -milcherzeugnis
die Milch- -imkerei

die Wachstum- -viertel

die Glas- -storung

das Stadt- -flasche




15. Korrigieren Sie bitte die Fehler und bilden Sie die Séitze mit den
Wortern!

Der Produktionzuwachs,  die Leistungsteigerung,  der GroBetankwagen,
der GroBviehstall, das Stadstviertel, der Tierpfleger, die Milchkanne,
der Kuhstall, die Schleppschaufelsentmisten, die Schiebeschildenentmisten,
die Stallanlage, die Lehrfarm, das Fettgehalt, die Korperteile,
der Milchtransport, die Melksarbeit, das Kraftsfutter, der Kilbersstall.

16. Sehen Sie sich die Grafik an. Lesen Sie und besprechen Sie den Text
unten!

TOP 10 DER FLEISCHWIRTSCHAFT IN DEUTSCHLAND
GrtiBte Untemehmen nach Umsatz. ale Tierarten, 2019, i Millionen Euro

| Ténnles-Gru

Tap 5 der Sclwesneschlachier nach
Zah! der Teere und Marktantsil, 2019
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Unter den 100 grofiten Lebensmittel- und Getrdnkemultis der Welt
finden sich auch die zehn umsatzstirksten Schlacht- und
Weiterverarbeitungsbetriebe. Obwohl die zehn wichtigsten Unternehmen der
Fleischbranche ihren Hauptsitz in nur wenigen Liandern — in Brasilien, den
USA, China, Japan und Léndern der EU — haben, dominieren sie die Markte
weltweit und sind in allen wichtigen fleischerzeugenden Regionen présent.
Diese Unternehmen sind flir die industrielle Produktion und Schlachtung
einer riesigen Zahl von Tieren verantwortlich. Globale Fleischkonzerne
spielen eine wichtige Rolle bei der Frage, wie Fleisch und Futtermittel
produziert, transportiert und gehandelt werden. Das grofte von ihnen, JBS
aus Brasilien, stellt dabei alle anderen in den Schatten. Das Unternechmen ist
in 15 Landern mit {iber 400 Niederlassungen vertreten und lasst tdglich bis zu
75.000 Rinder, 115.000 Schweine, 14 Millionen Gefliigeltiere und 16.000
Lammer schlachten. Zusammen ergibt dies mehr als 210.000 Tonnen Fleisch



pro Monat. Im Vergleich dazu bringt es der zweitgrofite Schlachter, der US-
Gigant Tyson Foods, pro Tag ,nur® auf knapp 22.000 Rinder, 70.000
Schweine und 7,8 Millionen Hiihner.

Die grofiten europdischen Konzerne sind weltweit eher schwach
vertreten, wiahrend JBS, Tyson, Cargill und die chinesische WH Group auch
in ganz Europa Niederlassungen haben. Sie erwirtschaften hier Gewinne mit
frischem und gefrorenem Fleisch, das in Europa produziert oder aus Landern
wie Brasilien und Thailand importiert wird. Die beiden brasilianischen
Konzerne BRF und Marfrig liefern iiber Vertriebszentren oder direkt nach
Europa. Doch auch in der EU dominieren Umsatzmilliarddre. So zdhlen
Danish Crown (Danemark), Groupe Bigard (Frankreich), Coren (Spanien),
Tonnies (Deutschland) und Westfleisch (Deutschland) zu den grof3ten
Produzenten von Rind- und Schweinefleisch. Dawn Meats (Irland) ist
europdischer Marktfiihrer bei Rind- und Lammfleisch, wihrend LDC
(Frankreich), Plukon Food Group (Niederlande), Gruppo Veronesi (Italien)
und die PHW-Gruppe (Deutschland) fiihrend in der Gefliigelverarbeitung
sind.

Wo kann man dariiber mehr lesen?
Internet Ressource zum Thema:

1. Weniger Antibiotika in der Tierzucht — doch Colistin-Anstieg macht Sorgen. Internet
Ressource : https://www.nordschleswiger.dk/de/daenemark-wirtschaft/weniger-

antibiotika-tierzucht-doch-colistin-anstieg-macht-sorgen

2. Fur die Zukunft: Robuste Kithe mit viel Milch. Internet Ressource :
https://www.elite-magazin.de/news/nachrichten/fur-die-zukunft-robuste-kuhe-mit-
viel-milch-12072.html

3. LHN-Chef bewertet die Absprache zu einer griinen Landwirtschaft positiv. Internet
Ressource : LHN-Chef bewertet die Absprache zu einer griinen Landwirtschaft

positiv | Der Nordschleswiger

4. Fleisch. Internet Ressource : https://www.planet-

wissen.de/gesellschaft/lebensmittel/fleisch/index.html

5. Macht Fleisch krank? Internet Ressource : https://www.planet-
wissen.de/gesellschaft/lebensmittel/fleisch/pwiemachtfleischkrank100.html

6. Fleisch als Motor der menschlichen Evolution. Internet Ressource :

https://www.fokus-fleisch.de/fleisch-als-motor-der-menschlichen-evolution



https://www.nordschleswiger.dk/de/daenemark-wirtschaft/weniger-antibiotika-tierzucht-doch-colistin-anstieg-macht-sorgen
https://www.nordschleswiger.dk/de/daenemark-wirtschaft/weniger-antibiotika-tierzucht-doch-colistin-anstieg-macht-sorgen
https://www.elite-magazin.de/news/nachrichten/fur-die-zukunft-robuste-kuhe-mit-viel-milch-12072.html
https://www.elite-magazin.de/news/nachrichten/fur-die-zukunft-robuste-kuhe-mit-viel-milch-12072.html
https://www.nordschleswiger.dk/de/nordschleswig-daenemark-politik-wirtschaft-gesellschaft/lhn-chef-bewertet-absprache-zu-einer
https://www.nordschleswiger.dk/de/nordschleswig-daenemark-politik-wirtschaft-gesellschaft/lhn-chef-bewertet-absprache-zu-einer
https://www.planet-wissen.de/gesellschaft/lebensmittel/fleisch/index.html
https://www.planet-wissen.de/gesellschaft/lebensmittel/fleisch/index.html
https://www.planet-wissen.de/gesellschaft/lebensmittel/fleisch/pwiemachtfleischkrank100.html
https://www.planet-wissen.de/gesellschaft/lebensmittel/fleisch/pwiemachtfleischkrank100.html
https://www.fokus-fleisch.de/
https://www.fokus-fleisch.de/fleisch-als-motor-der-menschlichen-evolution

Thema II1

Frischmilcherzeugnisse

Wortschatz zum Thema:

Aminoséure f (-n) — aminokucinora Korperaufbau m — 6ynosa Tina

angenehm — npueMHui
appetitanregend — Toii, 110
BUKJIMKA€E alleTUT

ausnutzen — BUKOPUCTOBYBaTH
Acidophilusmilch f — xucne
MOJIOKO

Bakterienart m (en) — Buja 6akrepii

beruhen auf (D) — 6a3yBarucs
Buttermilch /— macnsaka
diinnfliissig — pigko Tekyumii
durststillend — Toii, 110 BTamMoBy€e
crpary

Eiweil} n (-e) — 61510k
enthalten (ie, a) — micTuTH
entrahmen — 3Hexuprosaru
Extended Shelf Life (ESL) —
MOJIOKO TPHUBAJIOTO 30epiraHHs
Fettgehalt m — BmicT xupy
Frischmilcherzeugnis 7 (se) —
CBI)KOMOJIOYHHH BUPIO
gesiauert — Kucinui

gewinnen (a, 0) — OTpUMYBaTH,
no0yBaru

gleichmiiBlig — piBHOMIpHMI
haltbar — Toii, 1110 10Bro
30epiraeTbes

herstellen — BuroToBssITH

Herstellung f(-en) — BUTOTOBIICHHS

hervorrufen (ie, u) —BUKIUKaTH
Kohlenhydrat n (-e) — ByriieBon

Korperwérme f'(-en) —
TeMmIeparypa Tijia

leicht sduerlich — kucmyBaruit
Magermilch / — nexupre Mo0KO
Menge f (en) — KUTBKICTh
Milcherzeugnis n (-se)—
MOJIOYHUI BUPIO

Milchpulver n — monounuii
MOPOIIOK

Milchsiurekultur f—
KHCIIOMOJIOYHA KYJIbTypa

mild — M'sikuii, marigHAn
Néhrstoff m (e) — moxuBHa
peuoBUHA

Nebenprodukt » (¢) — noGiunui
IPOTYKT

rinnen (a, 0) — TEKTH

Rahm m — Bepuiku
Sauermilchgetrink 7 (e) —
KHCIIOMOJIOYHHM HaIii
schmecken — cmakyBarn
steigern — i BUIIyBaTH
Verfahren n — meton, crioci0
Verhiltnis n (-se) — BiIHOIICHHS,
IPOTIOPIIis

Vollmilch f— uinsHe Mmonoko
Wachstumsstorung /' (-en) —
TOPYIICHHS POCTY

Zusatz m ("e) — qominika,
JIOTIOBHEHHS



1. Was passt nicht?

1) Herstellen - das Erzeugnis - das Nebenprodukt - mild;
2) Enthalten - der Gehalt - entrahmen;

3) die Vollmilch - entrahmen- fettfrei;

4) der Rahm - die Sahne - der Geschmack- der Joghurt;
5) gesdubert — gesund — Gehalt — mild - Geschmack;

6) sduernc- Sauermilchgetrank — Menge - Joghurt;

7) Buttermilch - Bakterienart - Dienst haben.

2. Finden Sie bitte Wortpaare!

der Rahm das Nebenprodukt die Vollmilch
die das der
Art Heu Joghurt
die Sahne das Erzeugnis das Fettgehalt
der die der

Gehalt Magermilch Geschmack
das Stroh gesduert die Aminosdiure

viel zu tun die Qualitit die Lehrfarm

3. Finden Sie die Worter!

SDFAUSFUHRENFGHFETTFREIFGHAMINOSAURENERZDSCHICHT
WERDFANGENEHMDSFGFNMENGESCHAFFENDFHFGSCHMECKE
NESSBARGETRANKGFFRINNENDJHGESCHMACKGMJHWETQSAU
ERNVERFUGNGBERUHENCVNBSAURLICHQERFFLUSSIGWIRKEN
TROCKENQERGJKGOUIOMILDGEWINNENZUSATDFHMJBERUHE
NVOLLMILCHZKJRAHMWENTHALTENVERTEILENDGHJHERVOR
RUFENERZEUGNISNAHRUNGSM

4. Korrigitren Sie bitte die Fehler!

Hervorufen, der Zusaz, der Ram, gezund, wircken, der Gechalt, das
Erzoignis, glaichmeBig, die Volmilch, entramen, der Jogurt, der Geshmak,
gewinen, die Sane, schmeken, seuern, die Korperwédrme, sojerlich, das
Nérstof, mildt, die Qualitet, der Sauermilchgetrenk, die Aminoseure, das



Nebenproduckt, die Butermilch, Bakterjenart, wircken, herstelen, herstelen,
durststilend.

5. Ubersetzen Sie die Worter!

AUSFUHREN, AMINOSAUREN, ANGENEHM, MENGE, BERUHEN,
MILD, RINNEN, SCHICHT, FETTFREI, GEHALT, SCHMECKEN,
SCHAFFEN, SAUERN, FLUSSIG, ZUSATZ, VERFUGUNG, WIRKEN,
GESUND, SAUER, SUB, SAURLICH, BERUHEN, ENTHALTEN,
QUALITAT, GESCHMACK, GETRANK, GEWINNEN, TROCKEN,
VERTEILEN, WEIDEN, VOLLMILCH,

HERVORRUFEN, HEU, ERZEUGNIS, NAHRUNGSMITTEL, ESSBAR,
KRAFT, STILL, NASS, VERKAUFEN, EINKAUFEN, RAHM,
KAFFEESAHNE

6. Lesen Sie und besprechen Sie den Text!
Frischmilcherzeugnisse

Die Milch und ihre Frischmilcherzeugnisse gelten als diétische
Nahrungsmittel. Sie werden vom menschlichen Korper sehr gut angeeignet.

Alle Milcherzeugnisse
enthalten alle wichtigen
Nahrstoffe: Eiweil, Fett,
Kohlenhydrate, = Mineralstoffe
und Vitamine. Die Nihrstoffe
werden in der Milch 1im
optimalen Verhiltnis enthalten.
Das Milchfett, das an Vitaminen
A und D reich ist, verhindert
Wachstumsstérungen. Das Eiweil wird zu den Aminosduren abgebaut, die

fir den Korperaufbau sehr wichtig sind. Der Milchzucker steigert die
Arbeitsproduktivitit und  erhdlt die Korperwarme. Zu  den
Frischmilcherzeugnissen ~ gehdren  Buttermilch, Sahne  (Rahm),
Sauermilchgetrdnke (Joghurt, Kefir, Acidophilusmilch).



Buttermilch entsteht als Nebenprodukt bei der Herstellung von Butter
aus gesduertem Rahm. Sie wirkt durststillend und appetitanregend.
Sauermilchgetrinke werden aus Vollmilch oder entrahmter Frischmilch
hergestellt. Die Sauerung beruht auf dem Zusatz von Milchsdure- Joghurt-
Bakterienkultur. Kefir ist ein halbfliissiges Sauermilchgetrank mit dem
Geschmack, der durch besondere Bakterienarten hervorgerufen wird.

Sahne wird durch das Zentrifugieren von Vollmilch gewonnen und
unterscheidet sich von Milch durch den hoheren Fettgehalt. Die fettfreie
Milchtrockenmasse ist in Sahne und Milch etwa in gleicher Menge enthalten.
Der grofite Teil der gewonnenen Sahne dient zum Herstellen von Butter.

Joghurt ist ein sehr gesundes Getrink. Der Milchsduregehalt muss
einen reinen angenehm kriftig sduerlichen Geschmack haben. Vollmilch-
Joghurt schmeckt milder als Magermilch-Joghurt.

Acidophilusmilch ist ein Sauermilchgetrank, das mit Hilfe einer
bestimmten Bakterienart hergestellt wird. Diese Milch hat einen /eicht
sdauerlichen Geschmack; sie soll gleichmdfsig rinnen und eine natiirliche
Milchfarbe zeigen.

7. Finden Sie die Adjektive zu diesen Substantiven:

Der .... Rahm, die ... Milchtrockenmasse, der ... Fettgehalt, der ... Teil,
die ... Sahne, das ... Getriank, der ... Geschmack, die ... Bakterienart, die ...
Milchfarbe.

8. Finden Sie die Worter aus dem Text!

Amsfrischmilcherzeugnischstumentlaltensteigernverhéltnisoruwachstumssto

rungumeiweilBkorperaufbauaminosaurechmifettkorkohlenhydratrungumeirau

9. Erginzen Sie die Siitze mit den Wortern aus dem Text!

1. Frischmilcherzeugnisse gelten als didtische ...

2. EiweiB, Fett, Kohlenhydrate Mineralstoffe sind wichtige ... , die alle
Milcherzeugnisse enthalten.

3. Die Milch enthilt Néhrstoffe im optimalen ...

4. Vitaminen A und D, an denen das Milchfett reich ist, verhindert...



5.
6.
7.

Das Eiweill wird zu den Aminoséduren ...
Aminosduren sind fiir den Korperaufbau sehr ...
Der ... steigert die Arbeitsproduktivitit und erhélt die Koérperwérme.

10. Ergiinzen Sie die Satze:

1.
. (Macnanka) ist das Nebenprodukt bei der Herstellung von Butter.

W N
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Kakao ist ein (monounuii eupio).

Die Sauerung (6azyemwvcs) auf dem Zusatz von Milchsaure-Joghurt-
Bakterienkultur.

Mir gefallt (cmax) der Sauermilchgetrianke.

Vollmilch-Joghurt schmeckt (m’axwe) als Mager-Milch-Joghurt.
Die Milch muss gleichmaBig (mexmu).

Besondere Bakterien (suxnuxaroms) sauerlichen Geschmack.
Acidophilusmilch ist ein (kucromonounuii npooyxm), das mit Hilfe
einer bestimmten Bakterienart hergestellt wird.

11. Beantworten Sie die Fragen und argumentieren Sie!

A AR o

Was gehort zu den Frischmilcherzeugnissen?

Wie schmeckt Buttermilch?

Was dient zum Herstellen von Butter?

Woraus werden Sauermilchgetrianke hergestellt?

Worauf beruht die Sauerung?

Was fiir einen Geschmack muss der Milchsauregehalt haben?

Wie wird Acidophilusmilch hergestellt?

Was fiir einen Geschmack hat diese Milch?

Welche Nahrungsmittel werden vom menschlichen Korper sehr gut
ausgenutzt?

10.Was gilt als didtische Nahrungsmittel?
11.Welche Rolle spielen Eiweil3, Fett, Kohlenhydrate im menschlichen

Leben?

12.Was wird in der Milch im optimalen Verhéltnis enthalten?
13.An welchen Vitaminen ist das Milchfett reich?

14 Warum sind A- und D-Vitaminen fiir menschlichen Organismus

nutzlich?



15.Was steigert die Arbeitsproduktivitdt und erhélt die Kérperwarme?

12. Sind Sie damit einverstanden?

1. Die Milch gilt als didtische Nahrungsmittel fiir jeden Menschen.

2. Sie wird vom menschlichen Kérper immer sehr gut angeeignet.

3. Alle Milcherzeugnisse enthalten alle wichtigen Néhrstoffe.

4. Die Nahrstoffe werden in der Milch immer im optimalen Verhéltnis
enthalten.

Das Milchfett ist an Vitaminen A und D arm.

Die Vitaminen A und D verhindern Wachstumsstorungen.

Die Aminoséduren sind fiir den Korperaufbau sehr schidlich.

Kefir gilt als didtisches Nahrungsmittel.

e A

Buttermilch wirkt durststillend und ist ein Sauermilchgetrank.
10. Acidophilusmilch wird mit Hilfe einer bestimmten Bakterienart
hergestellt.

13. Ergiinzen Sie die Satze!

1.Das Nebenprodukt von der Butterherstellung, das durststillend und
appetitanregend wirkt, heifit...

2.Das Getrink, das ein halbfliissig ist und einen durch besondere
Bakterienarten hervorgerufenen Geschmack hat heifit...

3.Das Milchprodukt, das sich von Milch durch den hoheren Fettgehalt
unterscheidet und zum Herstellen von Butter dient, heif3t...

4.Das Getrank mit einem reinen angenehm kréftig sduerlichen Geschmack,
das milder als Kefir schmeckt, heif3t...

5.Das mit Hilfe einer bestimmten Bakterienart hergestellte Milchgetrink
heifit...

6.Eiweill, Fett, Kohlenhydrate und gelten fiir den menschlichen
Organismus als...

7.Das Néhrstoff, das zu den Aminosiuren abgebaut wird, heil3t ...

8.Die ... sind fiir den Korperautbau sehr wichtig.



9.Das Stoff, das die Arbeitsproduktivitit steigert und die Korperwarme
erhalt, heil3t ...
10. Buttermilch, Sahne, Joghurt, Kefir kann man mit dem Begriff ...

bezeichnen.

Joghurt, Kefir, Sahne, Aminosdure, Acidophilusmilch,
Sauermilchgetrianke, Eiweifs, Buttermilch, Ndhrstoffe

14. Ubersetzen Sie bitte ins Deutsche!

JlieTHaHUMH  JUIST  JIFOIMHU € KUCJIOMOJIOYHI TPOJYKTH: Kedip,
MacJsiHKa, HOTYpT 1 HaBITh 3BUYaliHEe Kuce MOJoko. L1 Hamoi mpuemH1 Ha
CMaK, MpoOyKYIOTh afeTut, Jo0pe BTaMOBYIOTH CIIpary, J0Jal0Th CHI 1
M1IHIMAIOTh Mpale31aTHICTh. BOHU MICTATH 0COOJIMBI BUIU )KUBUX OaKTEPil,
SIK1 3MIITHIOIOTH OpraHi3M. bijgkw, >XKMpH 1 BYIJIEBOJH, IO MICTATHCS B IUX
MPOIYKTaX, CIIYKaTh MIOKUBHUMH PEUOBHHAMHU JIJIS JIFOJICBKOTO OpraHizmy. Y
HUX TaKOX MICTATHCSI aMiHOKHUCIIOTH, SIKl € JTy’)K€ BOXIUBUMH JUIsl OyI0OBU

TUIA.

15. Ubersetzen Sie bitte!

Die Nahrungsstoffe werden in der Milch im optimalen Verhéltnis enthalten.

2. Das Eiweill wird zu den Aminosduren abgebaut.

)}

A S S

Sauermilchgetranke werden aus Trinkvollmilch oder entrahmter Frischmilch
hergestellt.

Sahne wird durch das Zentrifugieren von Vollmilch gewonnen.

Der Geschmack des Kefirs wird durch besondere Bakterienarten
hervorgerufen.

Wir werden nicht gefragt, ob wir auf diese Farm mitkommen wollen.

Auf dieser Firma werden wir immer freundlich begriift.

Hoffentlich, werde ich nicht zu einer anderen Arbeit versetzt.

In meinem neuen Job werde ich gut bezahlt.

10. Bei dem Praktikum werdet ihr genau kontrolliert.



16. Erginzen Sie die Satze!

1. Die Milchertrage ...in diesem Monat hoher ...

2. Die neue Joghurtsorten ... von uns ... werden ... gekauft.

3. Kefir ... als beste didtische Milchprodukt ... werden... geworden.

4. Die Frischmilchzeugnisse ... von vielen | wurde... verarbeitet.
Menschen immer mehr ... wurden ... gerdumt.

5. Die Stéhle ... immer rechtzeitig ... wird ... erfiillt.

6. Der Praktikumsplan ... von Studenten ... werden ... probiert.

7. Jeder Sauermilchgetrink ... von niitzlichen | wurde ... genannt.
Bakterien verschiedener Arten ...

17. Lesen Sie bitte den Text und besprechen Sie die Information!

Erhitzen von Milchsorten

Eine Einteilung der Milch erfolgt entweder anhand ihrer Erhitzungsart,
dem Fettgehalt oder den Haltungsbedingungen der Kiihe.

Rohmilch: Milch, die noch keinem unterzogen wurde oder bei diesen
nur bis maximal 40 erhitzt wurde.

Vorzugsmilch: Rohmilch, die unter strengen Kontrollen vom Hof
abgefiillt wird und in den Handel gelangt. Fiir Vorzugsmilch gilt ein
Verbrauchsdatum, sie ist innerhalb von 96 Stunden nach der Gewinnung zu
verbrauchen. Vorzugsmilchhofe werden von einer zustindigen Behorde
zugelassen und regelméBig kontrolliert.

Frischmilch: Hier erfolgt eine kurzzeitige Erhitzung fiir 15 bis zu 30
Sekunden bei 72—75° C. Die Milch hilt sich ungeoffnet und gekiihlt bei +8° C
ca. 8 bis 10 Tage.

ESL-Milch: Die Abkiirzung — " S ;/ ,,"‘"
ESL steht fiir Extended Shelf Life, N S\
also eine verlidngerte Haltbarkeit im | _ :;i_ =
Kiihlregal. ESL-Milch ist bis zu 21 :
Tage haltbar. Erreicht wird die
langere Haltbarkeit durch

verschiedene Herstellungsverfahren,

die sich grundsitzlich in zwei Verfahren unterscheiden lassen. Einmal das


https://milchland.de/milch-wiki/mhd/

Filtrationsverfahren, bei dem der traditionellen Pasteurisierung (72—75° C)
eine Filtration vorgeschaltet wird. Durch diese werden fast alle Keime in der
Milch abgetotet. Bei den thermischen Varianten wird mit einer Erhitzung bei
einer hoheren Temperatur (127 °C) als bei der traditionellen Pasteurisierung
(72—75° C) gearbeitet, allerdings iiber einen viel kiirzeren Zeitraum (1-4
Sekunden gegeniiber bis zu 30 Sekunden bei der traditionellen
Pasteurisierung).

H-Milch (Ultrahocherhitzte Milch): Hier erfolgt eine Erhitzung fiir
mindestens 1-4 Sekunden auf 135° C. Sie ist ungedftnet 3—6 Monate bei
Zimmertemperatur haltbar.

Sterilmilch (Sterilisierte Milch): Erhitzung der Milch in der Flasche
fiir mindestens 3 Minuten auf 121°C. Die ungedffnete Milch hat dadurch eine
Haltbarkeit von bis zu einem Jahr.

Dickmilch: Dickmilch bzw. dickgelegte Sauermilch gehort zu den
Sauermilchprodukten. Bei der Herstellung wird Milch unter Verwendung von
bestimmten Milchsédurebakterien (Dickmilch-Kulturen) bei
Zimmertemperatur (20-30°C) gesduert und dadurch dickgelegt. Im
Gegensatz dazu arbeiten Joghurt-Kulturen bei ca. 42°C. 3

Wo kann man dariiber mehr lesen?

Internet Ressource zum Thema:

1. Milch: Erzeugung:Milchqualitdt hat ihren Preis. Internet Ressource: Milch:
Erzeugung- BZfE

2. Die verschiedenen Milchprodukte. Unternet Ressource. https://www.kaese-

selber.de/infos/milchprodukte/die-verschiedenen-milchprodukte

3. MilcheiweiBallergie. Internet Ressource. https://milchland.de/milch-wiki/milcheiweissallergie/
2. Weidemilch hat Vorteile fiir Tier und Umwelt. Internet Ressource: Weidemilch- BZfE
3. Laktoseintoleranz. Internet Ressource. https://milchland.de/milch-

wiki/laktoseintoleranz/
4. Milchprodukte-Warenkunden von EAT SMARTER. Internet Ressource:

https://eatsmarter.de/lexikon/warenkunde/milchprodukte

5. Infografik zu Buttermilch. Internet
Ressource: https://eatsmarter.de/lexikon/warenkunde/milchprodukte/buttermilch
6. Milch: Gesunde Vielfalt mit hoher Qualitat. Internet Ressource:

https://www.bmel.de/DE/themen/ernachrung/gesunde-ernachrung/milch-

zusammenfassung.html

7. Milch und mehr. Internet Ressource: https:/milchindustrie.de/wp-
content/uploads/2019/09/Fakten-Milch-September-2019.pdf



https://milchland.de/milch-wiki/thermische-verfahren-milchindustrie/
https://milchland.de/milch-wiki/dickmilch/
https://milchland.de/milch-wiki/joghurt/
https://www.bzfe.de/lebensmittel/vom-acker-bis-zum-teller/milch/milch-erzeugung/
https://www.bzfe.de/lebensmittel/vom-acker-bis-zum-teller/milch/milch-erzeugung/
https://www.kaese-selber.de/infos/milchprodukte/die-verschiedenen-milchprodukte
https://www.kaese-selber.de/infos/milchprodukte/die-verschiedenen-milchprodukte
https://milchland.de/milch-wiki/milcheiweissallergie/
https://www.bzfe.de/nachhaltiger-konsum/weidemilch/
https://milchland.de/milch-wiki/laktoseintoleranz/
https://milchland.de/milch-wiki/laktoseintoleranz/
https://eatsmarter.de/lexikon/warenkunde/milchprodukte%205
https://eatsmarter.de/lexikon/warenkunde/milchprodukte%205
https://eatsmarter.de/lexikon/warenkunde/milchprodukte/buttermilch
https://www.bmel.de/DE/themen/ernaehrung/gesunde-ernaehrung/milch-zusammenfassung.html
https://www.bmel.de/DE/themen/ernaehrung/gesunde-ernaehrung/milch-zusammenfassung.html
https://milchindustrie.de/wp-content/uploads/2019/09/Fakten-Milch-September-2019.pdf
https://milchindustrie.de/wp-content/uploads/2019/09/Fakten-Milch-September-2019.pdf

Thema IV

Wissenschaftliche Untersuchungen in Tierzucht

Wortschatz zum Thema:

abweichen — BimMouyBaTu
Arbeiterberuf m (e) — mpodecis
poOiTHUKA

Arbeitsgang m (e) — pobounit
poLec

ausfithren — BukonyBsaru
aussehen (a, €) — maT BUrIS
der Reihe nach — o 4ep3i
Dienst haben — uepryBaru
Dauermilcherzeugnis 7 (-se) —
MOJIOYHI KOHCEPBH, BUPOOH 13
KOHCEPBOBAaHOT'O MOJIOKA

Dose /' (-n) — OGnamrana 6anka
Eigenschaft /' (-en) — BnacTuBicTh
eingedampften — BunaproBaru
eingedickt — 3rynienuit
entziehen (o0, 0) — mo30aBATH
Ersatz m ("-e) — 3amina
Erzeugnis 7 (- se) — Bupi0, mpoykT
Euter n (-) — BuM's

fettfrei — 3HE)KMpEHUI
Forschung f (en) — nocmimkeHHs
Glasflasche f'(-en) — ckisiHA TUISIIIKA
Heugabel f(-) — B

homogen — romorennuu
homogenisieren —
rOMOT€HI3yBaTH

Kaffeesahne /' — Bepiiku 10
KaBH

Lehrfarm f (en) — HaBuanbHa
bepma

LehrimKkerei / (en) — HaB4anbHa
nacika

sauern — OKUCIISATH, KBAaCUTH,
KHCHYTH

schaffen (u, a) — ctBoproBaTu
Schicht f (en) — 3miHa (poboua)
sowohl... als auch — sxk... Tax 1...
Stadtviertel 7 (-) — micbkuit
KBapTal

Stroh n — conoma

Verkauf m — nponax

verteilen — po3natu (kopmu)
viel zu tun — 6araro po6oTu
weisen (ie, 1€) — BKa3yBaTH
weiden — nactu, macTuch
wirken — nisitu, BIuIMBaTH

zur Verfiigung stehen — OyTu B

PO3MOPSKEHH1




1. Korrigieren Sie bitte die Fehler in den Wortern!

Wakstumsschtorung, Arbeitsproduktiwitet, Milhfet, steiger,
Korperaufbau,  Eiweis, = Ko&rperwerme,  Nehrstofe, = Kolenhidrate,
Minerallstofe, Witamiene, Verheltnis, Trokenmilch, Milchpulwer, Kaffesane,
abweihen, homogenisiren, fetfrei, Kohlenhidrat, Dauermilchzeugnis,
Korperaufbau, Aminoseure, haldbar.

2. Finden Sie bitte die Vokabeln!

ASDKARPERAUFBAUFHJKDAUERMILCHERZEUGNISDFGHJKAFF
EESAHNEGFOIHOMOGENSFDHIMILCHPULVERFDHUIVERFAHRE
NZUIGFVERHALTNISEIGENSCHAFTHKEINGEDICK THIKOHLENH
YDRATHIKFGDUNNFLUSSIGENTZIEHENFGHKFDENTHALTENGF
HIKERSATZDWEISENA

3. Was passt nicht?

Kohlenhydrat- Eiweif3- Glasflasche- Aminoséaure;

Kaffeesahne- Korperautbau- Dauermilcherzeugnis;
Diinnfliissig- eingedickt- eingedampften- homogen;
Milchpulver- Dauermilcherzeugnis- Eigenschaft- Trockenmilch;
Frischmilcherzeugnis- fettfrei- haltbar- diinnfliissig;

viel zu tun- weisen- weiden- wirken;

Kaffeesahne- Forschung- Lehrfarm- Lehrimkerei;

Dose- Glasflasche- Erzeugnis- Ersatz;

A e A A e

. eingedampften- eingedickt- homogenisiert- fettfrei;
10.Stroh- Heu- Heugabel.

4. Erganzen Sie bitte die Sitze!

1. Den Studenten unserer Universitit steht eine Lehrfarm ..

2. Sie liegt im ... Lewkiwka.

3. Es ist neben den ... der technologischen Fakultit und der Fakultét fiir
Veterindrmedizin.



4
5. Hier ist auch eine geschaffen.
6.
7
8
9

Mehrere ... sind hier mechanisiert.

. Menge und der Milch werden registriert.
. ... haben die Studenten auf der Lehrfarm Dienst.

Es gibt auf der Farm sehr viel ...

10.Den groBten Teil des Jahres werden die Tiere ...

Arten, Stadtviertel, zu tun, Arbeitsgdnge, zur Verfiigung,

Lehrimkerei, Lehrgebduden, der Reihe nach, geweidet

5. Setzen Sie bitte die logische Reihe fort!

a) viel zu tun - Schicht- ...;

b) Lehrfarm - Lehrimkerei- ...;

c) Erzeugnis - Kaffeesahne- ...;

d) Eingedampften - eingedickt- ...;
e) Heugabel - ...;

f) Kohlenhydrat - Eiweil3- .. .;

g) Diinnfliissig - homogen- ...;

h) Milchpulver - Trockenmilch- ...;
1) Stroh-...;

j) Forschung - ... .

6. Ubersetzen Sie den Text!

Milchpriifung auf der Lehrfarm

. Auf der Lehrfarm werden verschiedene ... von Nutztieren gehalten.

Qualitdt,

Selbstkontrolle und amtliche Kontrollen stellen die Milchqualitit auf

den Milchviehbetrieben sicher. Fiir die Durchfiihrung, Organisation und

Koordination der eigentlichen Milchpriifung ist die Milchbranche zusténdig.

Wie in der ganzen Lebensmittelproduktion gilt auch in der Milchproduktion

auf allen Produktionsstufen das Prinzip der Selbstverantwortung. Amtliche

Kontrollen ergéinzen dieses Prinzip.



Seit 1986 steht den Studenten der Staatlichen Universitit eine Lehrfarm
zur Verfiigung. Sie liegt am Rande der Stadt, in einem der Stadtviertel neben
den Lehrgebduden der technologischen Fakultit und der Fakultdt fiir
Veterindrmedizin.

Da haben Studenten schone Moglichkeiten zu lernen und Milch zu
forschen. Sie konnen hier die Qualitit der Milch tiberpriifen.

Bei der Milchpriifung werden die Proben auf drei Kriterien untersucht:

= Die Keimzahl ist ein Mass fiir die Hygiene.

= Die Zellzahl erlaubt Riickschliisse auf die Tiergesundheit. Sie ist zum
Beispiel bei Euterentziindungen erhoht.

« Das dritte  Kriterium, die Hemmstoffe, @ konnten  auf
Antibiotikariickstinde hinweisen. Milch darf auch deshalb keine
Hemmstoffe enthalten, weil diese die Weiterverarbeitung zu Kése und
Joghurt behindern wiirden.

Milch entspricht den Anforderungen, wenn die Keimzahl 80‘000/ml
und die Zellzahl 350°000/ml nicht iibersteigt. Beim Hemmstoffnachweis
muss jede Probe negativ sein. Entspricht die gepriifte Milch diesen
Anforderungen nicht, wird je nach Resultat eine Beanstandung oder eine
Milchliefersperre ausgesprochen.

Auf der Lehrfarm werden verschiedene Arten von Nutztieren gehalten:
das Rind (Kiihe, Bullen, Kélber), Pferde, Schweine, Schafe, Gefliigel und
Kaninchen. Der Reihe nach haben die Studenten der Universitdt auf der
Lehrfarm Dienst. Dabei haben sie verschiedensten Pflichten. Die erste
Schicht beginnt um 6:45. Die Studenten sollen in erster Linie die Kiihe
melken. Vor dem Melken ist das Euter jeder Kuh zu waschen. Das Melken
der Kiihe dauert etwa anderthalb Stunden. Dann gibt es auf der Farm noch
sehr viel zu tun. Die Futtertroge sind zu reinigen und die Futtermittel sind zu
verteilen. Zu den Hauptfuttermitteln gehoren Heu, Stroh, Silo, Futterriibe,
Kraftfutter. Den grofSten Teil des
Jahres werden die Tiere geweidet.

Die dienstenden Studenten waschen "
Milchkannen, entmisten den Raum.
Fiir diese schwere Arbeit benutzen
sie Schiebeschilde. Leider werden
hier viele Stallarbeiten mit der Hand

ausgefiihrt, z.B. Verteilung von



Futtermitteln mit Heugabeln, Reinigung der Tiere, Entmistung der Raume.
Die Arbeit auf der Lehrfarm bringt den Studenten grof3en Nutzen.

Hier ist auch eine Lehrimkerei geschaffen. Die Lehrfarm und
Lehrimkerei dienen den Studenten sowoh! fiir den praktischen Unterricht als
auch fir wissenschaftliche Forschungen. Die Studenten aller Fakultiten
machen hier ihr Praktikum und gewinnen Arbeiterberufe. Das Gebaude der
Lehrfarm ist nicht besonders grof3, aber hell, warm und trocken. Mehrere
Arbeitsgdange sind hier mechanisiert, z. B. das Melken der Kiihe. Es erfolgt
dreimal am Tag mit einem Melkapparat. Milch wird analysiert, Menge und

Qualitdt werden registriert.

7. Suchen Sie bitte im Text die Vokabeln und lesen den ganzen Satz!

bekannt machen — 3HaiiomuTn

der Reihe nach — o uep3i

die Keimzahl — xinbkicTs 6akTepiii

die Zellzahl — xinbpKiCTh KIITUH

die Hemmstoffe — inréiTopu

fiir den Unterricht dienen — Oyt npuiatHUM /Ji 3aHSATh
im Mittelpunkt stehen — OyTu B ieHTp1 yBaru
in erster Linie — B nepiry uepry

Praktikum machen — npoxoautu npakTuky
sowohl... als auch — sk ... Tak 1

viel zu tun haben — matu 6araro po6oTu

vor kurzem — HeJaBHO

von Bedeutung sein — maTu 3HaYEHHS

zu waschen sein — Tpeba nomuTu

zur Verfiigung stehen — OyTu y po3nopskeHH1

8. Erginzen Sie bitte die Satze!

1. Die Lehrfarm liegt im Stadtviertel...

2. Die Studenten aller Fakultdten machen hier ...
3. Die erste Schicht beginnt um ...

4. Zu den Hauptfuttermitteln gehdren ...



e

Den grof3ten Teil des ... werden ... geweidet.
Die dienstenden Studenten waschen ...

Die Studenten benutzen fiir schwere Arbeit ...
Viele Stallarbeiten werden hier ... ausgefiihrt.
Mit der Hand werden hier Heugabeln, ...

10. GroB3en Nutzen bringt den Studenten ...

11. Bei der Milchpriifung werden...

12. Beim Hemmstoffnachweis muss jede...
13. Die Keimzahl ist die Zellzahl erlaubt...

14. Milch darf auch...

15. Das dritte Kriterium, die...

9. Verbinden Sie die Sitze!

Frischmilcherzeugnisse ...
Alle Milcherzeugnisse ...

Die Nahrstoffe sind in der
Milch...
Qualitdt und Menge der Milch

Das Euter jeder Kuh ist ...
Die Futtertrager sind ...

Mehrere Arbeitsgédnge sind ...

Der Reihe nach haben ...

10. Beantworten Sie die Fragen!

.. wird analysiert und registriert.
.. Zu reinigen.

... gelten als diatische Nahrungsmittel.

.. im optimalen Verhiltnis enthalten.

.. mechanisiert, so wie das Melken.
.. vor dem Melken zu waschen.
.. die Studenten auf der Lehrfarm Dienst.

.. enthalten wichtigen Néhrstoffe.

1. Wie sieht der Kuh- und Kilberstall aus?
2. Wie viel Kiihe betreut jede Melkerin?
3. Welche Arbeitsgidnge sind in der Stallanlage des Betriebs

mechanisiert?

4. Welche Verfahren werden fiir die Entmistung der Stille verwendet?



A S IS

Was liefern Kiihe (Schweine, Schafe, Gefliigel, Kaninchen, Ziegen,
Bienen)?

Wann entstand die Lehrfarm bei der Universitat?

Wozu dienen die Lehrfarm und die Imkerei?

Welche Futtermittel werden in der Lehrfarm eingesetzt?

Womit erfolgt die Futterverteilung?

10.Wann werden die Tiere geweidet?

11. Ist das richtig oder falsch?

1.

Den Studenten steht nicht nur eine Lehrfarm zur Verfligung, sondern

auch eine Lehrimkerei.

2. Die Studenten machen hier ihr Praktikum und gewinnen Arbeiterberufe.

. Das Gebdude der Lehrfarm ist groB3, hell, warm und trocken, mehrere

Arbeitsgédnge sind hier mechanisiert.

4. Die Futtertrdger werden automatisch gereinigt.

Den grof3ten Teil des Jahres werden die Tiere geweidet.

. Die dienstenden Studenten waschen Milchkannen, entmisten den

Raum.
Heute werden auf der Lehrfarm keine Stallarbeiten mit der Hand
ausgefiihrt.

. Verteilung von Futtermitteln wird mit der Hand gemacht.

12. Ubersetzen Sie ins Deutsche!

. CTyZIleHTH TEXHOJOr14HOro (haKkyJabTETy NPOXOJIATh NPAKTUKY Ha

HaBYaJIbHIN QepMi.

2. Bonwu moHs 4epryroTh 1 IEPEBIPSIOTH SAKICTh MOJIOKA.

BoHu BcTaroTh 1y>ke paHo, TOMY 110 3MiHA TOYUHAETHCS O 6:45.

. OOOB'SI3KM YEPrOBOTO — CTEKUTHU 32 YUCTOTOI Ha (depmi, AOTISAATH

TBapUH 1 TPOBOJAUTH KOHTPOJIb IKOCTI MOJIOKA.

. Ueprosi cTy/IeHTH TTOBUHHI MPUTOTYBaTH JI0 JOTHHS JOIJLHHUM amapar,

MIOMUTH BUM'sSl KOPIB 1 MOJOITH iX.

JloiHHA TpuBa€ OJIU3bKO FOAUHHU.

. TloTiM HEOOX1THO MOMUTH KOPIBHUK, BUYMCTUTH TOJIBHUIII 1 PO3JaTH

KOPMH.



8. OCHOBHI KOPMU — COJIOMa, CIHO, KOPMOBH OypsIK, CHIIOC, 3€PHOBI.
9. binpury yacTMHY POKYy TBapHHU BUITACAIOThHCH.
10.PoboTta Ha (depmi Henerka, ajie KOpHCHA JJisi MallOyTHIX TEXHOJIOT1B,

BETJIIKapiB Ta 1HIIMX CIELiaiCTIB raly31 TBAPUHHUIITBA.

13. Erzahlen Sie den Text nach, verwenden Sie die Stichpunkte!

Selbstkontrolle der Milchqualitit.

Das Befinden der Lehrfarm der Agrardkologischen Universitét.
Die Milchpriifung.

Drei Kriterien der Milchpriifung.

Die Tierarten, die man auf der Farm pflegt.

Die Pflichte der Praktikanten.

Die Gebiude der Lehrfarm.

Die mechanisierten Arbeitsginge.

A S IR S

. Das Studentenpraktikum auf der Lehrfarm.
10. Die Lehrimkerei.

14. Lesen Sie und besprechen Sie den Text!
Wie gesund ist Milch?

Schiitzt der regelméfige Verzehr
von Milch und Milchprodukten vor |
Knochenbriichen. Hilft eine fettarme
Milch beim Abnehmen? Wie steht es um 1
den Schutz vor Darmkrebs und Typ- 2-
Diabetes? Zwel amerikanische

Erndhrungswissenschaftler bezweifeln im
New England Journal of Medicine weit
verbreitete Ansichten {iber den gesundheitlichen Nutzen von Milch.

Milch und Milchprodukte sind reich an Kalzium und Vitamin D. Der
hiufige Verzehr sollte deshalb die Knochen festigen und im Alter vor
Knochenbriichen schiitzen. Doch in Landern wie Danemark und Schweden,
in denen Milch und Milchprodukte fester Bestandteil der Erndhrung sind,
erkranken etwa dreimal so viel Menschen an Hiiftfrakturen wie in China und
Indonesien, wo ein grofler Anteil der erwachsenen Bevdlkerung keine Milch


https://www.nejm.org/doi/full/10.1056/NEJMra1903547

vertragt. Fest stehe allerdings, dass Ménner in Peru, die weniger als 200 mg
Kalzium zu sich nehmen, was 1/5 der Zufuhr erwachsener US-Amerikaner
ist, sich deshalb keine Sorgen machen miissen, im Alter eine Osteoporose zu
entwickeln. Offenbar ist der Darm dieser Menschen in der Lage, geniligend
Kalzium zu resorbieren, um den Knochen ausreichend zu versorgen. Auch die
klinischen Studien, in denen é&ltere Menschen (meistens postmenopausale
Frauen) durch die Einnahme von Kalzium vor osteoporotischen Frakturen
geschiitzt werden sollten, haben laut Willett und Ludwig ihr Ziel nicht
erreicht. Es gibt dagegen Studien, die den héufigen Milchkonsum in der
Kindheit mit einem erhdhten Frakturrisiko im Alter in Verbindung bringen.

In der Health Professionals Follow-up Study stieg das Risiko mit jedem
zusitzlichen Glas Milch um 9 % (JAMA Pediatrics 2014; 168: 54-60). Eine
mogliche Erkldrung ist die Forderung des Wachstums durch Milch. In
Landern, in denen Milch getrunken wird, sind die Menschen etwas grof3er.
Epidemiologische Studien zeigen, dass groflere Menschen ein erhdhtes Risiko
auf Knochenbriiche haben. In den epidemiologischen Studien war die Zufuhr
von fettarmer Milch bei Jugendlichen eher mit einem Anstieg des
Korpergewichts verbunden. Da die fettarme Milch sie nicht geséttigt hat,
nahmen die Jugendlichen vermutlich die Kalorien mit anderen
Nahrungsmitteln auf. Ahnliche Phinomene werden fiir kalorienreduzierte
Siilgetrinke beschrieben.

Ohne Wirkung blieb auch ein tagliches Glas Milch, das Grundschiiler
aus drmeren Wohngebieten im Rahmen einer randomisierten Studie
zusatzlich zum kostenlosen Schulessen erhielten. Nach 21 Monaten hatten sie
das gleiche Gewicht wie in der Kontrollgruppe, denen zum Essen keine Milch
gereicht wurde. Interessanterweise hatte das tdgliche Glas Milch das
Wachstum  beschleunigt. Die
Schiiller waren am Ende der
Studie um 3 cm groBer (Journal
of Epidemiology & Community
Health 1980; 34: 31-4). In einer
jiingeren Studie blieben fettarme
Milch und Jogurt ohne Einfluss
auf die Gewichtsentwicklung von

weiblichen Teenagern, die nach
der Menarche stirker an Gewicht zugelegt hatten (American Journal of


https://jamanetwork.com/journals/jamapediatrics/fullarticle/1769138
https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/articles/PMC1052036/pdf/jepicomh00258-0035.pdf

Clinical Nutrition 2017; 105: 1046-53).

Harvardmediziner haben jiingst in einer Analyse der beiden Nurses
Health Studies und der Health Professionals Follow-up Study eine leicht
erhohte Krebs- und Gesamtsterblichkeit bei Teilnehmern mit einer hoheren
Zufuhr von Milch (nicht aber von Kése oder fettarmer Milch) gefunden (BMJ
2019; 367:16204).

Interessant ist auch eine jlingst in JAMA Intern Medicine (2019; 179:
1509-1518) publizierte Studie aus Japan, die das Sterberisiko mit der
Herkunft der Proteine in der Nahrung verglich. Am giinstigsten waren
Proteine aus pflanzlichen Nahrungsmitteln, gefolgt von Gefliigel und Fisch.
Es folgten Proteine aus Milch und Milchprodukten vor unverarbeitetem
Fleisch, Eiern und dem Schlusslicht Wurstwaren. Ungiinstig ist die
Produktion von Proteinen in Kiihen aus Umweltgriinden. Der negative
Einfluss auf die Umwelt ist pro produzierte Einheit Proteine 5 bis 10 Mal
hoher als bei Soja und anderen pflanzlichen Eiweillen (Food Policy 2011; 36:
562-70).

Wo kann man dariiber mehr lesen?
Internet Ressource zum Thema:

1. Milchpriifung. Internet Ressource.
https://www.blv.admin.ch/blv/de/home/lebensmittel -und-

ernachrung/lebensmittelsicherheit/verantwortlichkeiten/milchpruefung.html

2. Technische Weisung fiir die Durchfithrung der Milchpriifung. Internet Ressource.
file:///C:/Users/Olena/Downloads/weisung-durchfuehrung-milchpruefung.pdf

3. Milch — Update aus der Wissenschaft. Internet Ressource.

https://www.kern.bayern.de/wissenschaft/296726/index.php?fontsize=-1

4. Perspektiven der Milchproduktion und -verarbeitung in Deutschland bis 2030.
Internet Ressource. https://idf-germany.com/wp-
content/uploads/2022/11/Studie_Perspektiven_Milch2030-1.pdf

5. Studienergebnisse zur Milch: Gesundheitliche Aspekte. Internet Ressource.

https://www.milch-nrw.de/informieren/verbraucher/studien-zur-milch/

6. Wie gesund ist Milch? Internet Ressource:
https://www.aerzteblatt.de/blog/109428/Wie-gesund-ist-Milch
7. Sachstand zu Hormonen in der Milch. Internet Ressource:

https://milchindustrie.de/sachstand-zu-hormonen-in-der-milch/



https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/articles/PMC5402032/pdf/ajcn138941.pdf
https://www.bmj.com/content/bmj/367/bmj.l6204.full.pdf
https://jamanetwork.com/journals/jamainternalmedicine/fullarticle/2748453
http://kfrserver.natur.cuni.cz/studium/prednasky/vyberclanku/pdf/p68_ucit/8_GONZALES.pdf
http://kfrserver.natur.cuni.cz/studium/prednasky/vyberclanku/pdf/p68_ucit/8_GONZALES.pdf
https://www.blv.admin.ch/blv/de/home/lebensmittel-und-ernaehrung/lebensmittelsicherheit/verantwortlichkeiten/milchpruefung.html
https://www.blv.admin.ch/blv/de/home/lebensmittel-und-ernaehrung/lebensmittelsicherheit/verantwortlichkeiten/milchpruefung.html
file:///C:/Users/Olena/Downloads/weisung-durchfuehrung-milchpruefung.pdf
https://www.kern.bayern.de/wissenschaft/296726/index.php?fontsize=-1
https://idf-germany.com/wp-content/uploads/2022/11/Studie_Perspektiven_Milch2030-1.pdf
https://idf-germany.com/wp-content/uploads/2022/11/Studie_Perspektiven_Milch2030-1.pdf
https://www.milch-nrw.de/informieren/verbraucher/studien-zur-milch/
https://www.aerzteblatt.de/blog/109428/Wie-gesund-ist-Milch
https://milchindustrie.de/sachstand-zu-hormonen-in-der-milch/

Cnucok peKOMeH/I0BaHOI JiTepaTrypu:

. Kyuep 3. I. Opnosa M. O. JlimiciBinekuit M. JI. I'anmy3eswuit nepexnan (Himernbka MoBa) :

HaBYaJIbHUH MociOHMK. Binnunns : HoBa kaura. 2018. 144 c.
Kyuep 3.1., Opnosa M.O., Penuunp T.B. [IpakTuka nepekiany : HaBdy. HOCIOHUK JUTst
CTY[. BUII. HaBY. 3akiaj]. Binauus: Hosa xkuura. 2017. 504 c.

. Ilepexmnan TexHIYHOI JOKYMEHTALIl: METOANYHI PEKOMEHAAIlT 10 cCaMOCTIHHOI poOoTH

ctyneHriB-cnenianictiB @JI nennoi popmu HaBuaHHs cnemiaabHocTi 7.020303
«Ilepexnany Yxmanay: B.M. bimmiska — K.: HTYY «KIl», 2014. 35 c.

. IlpakTuka nepeknany (HiMelbka MOBa) : HaBY. MOCIOHUK JJISl CTY. BUII. HABY. 3aKJIaI.

Kyuep 3. 1., Opnosa M. O., Pequunp T. B. 2-re Bua. Binaums : Hopa Kuura. 2017. 464
C.

. IIpakTuka nepekiaay (HiMEIlbKa MOBA) : HaBY. MMOCIOHUK ISl CTY/I. BUII. HABY. 3aKJIa/l.

Kyuep 3. 1., Opnosa M. O., Pequunp T. B. 1-re Bua. — Binauns : Hoa Kaura. 2013. 504
c.
Jlucenxo I'.JI., Typumena O.0., Yenypna 3.B. Himerpka MmoBa npodeciitnoro

CHpsSIMYBaHHS JJIs1 HAYKOBIIIB : HaBYanbHUH mocioHuK. ['.JI. JIucenko, O. O. Typuiesa,
3.B. YUenypna. Kuis : HTYVY KIII. 2014. 191c.

InTepner pecypeu:

1.

Das Onlinewdrterbuch Duden [Enexrponnuii pecypc] — Pexxum nmoctymy 1o pecypcy:
https://www.duden.de/

. Digitales Worterbuch der deutschen Sprache DWDS [Enexrponnuii pecypc| — Pexxum

JIOCTyTy 110 pecypey: https://www.dwds.de/

. Crermudika HAyKOBO-TEXHIYHOTO TIEPEKIaAy 3 HIMEI[bKOI YKPaiHCHKOK MOBOIO

[EnexTponHuii pecypc| — Pexxum noctymy 10 pecypcy:
http://eprints.zu.edu.ua/18654/1/9.pdf

LanguageTool[Enekrponnnii pecypc] — Pexxum noctymy 10 pecypey:
https://languagetool.org/uk/

5. Koncturynis Ykpainu. Odiriiiai tokymentu Ykpainu [Enekrponnuii pecypc] —
Pexxum noctymy a0 pecypcey: https://www.president.gov.ua/documents/constitution



